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BIENVENIDOS!

Welkom bij Granada Food and Wine,
dé plek waar de zon van Spanje
schijnt in elke hap.

Wij geloven in de kracht van verse,
seizoensgebonden ingrediénten

en traditionele recepten, met een
moderne twist. Van onze versbereide
tortilla’s en belegde Pan Ciristal

tot smaakvolle tapas, elk gerecht

vertelt een verhaal.

Laat je verrassen door de passie
van ons team en gezelligheid van

de Spaanse eetcultuur.

Buen provecho!

—
GRANADA




Bebidas
CALIENTE

CAFE

Koffie 3.3
Espresso 3
Dubbele espresso 4.4
Cappuccino 3.6
Flat white 4.5
Cortado 3.4
Latte machiatto 4.1
Koffie verkeerd 3.6
CAFE ESPECIAL
Latte Caramel 5.7
met slagroom

Latte Hazelnoot 5.7
met slagroom

Café Frappe 6.5
ijskoffie | vanille ijs

Carajillo 6
espresso | Spaanse brandy
Barraquito 6.5

espresso | gecondenseerde
melk | Licor 43 | melkschuim
Café con Hielo 34
koffie | ijsblokjes

TE Y LECHE CON
CHOCOLATE

Thee 3.2
diverse smaken
van Tea Quiero

Verse muntthee 3.9
Verse gemberthee 3.9
Warme chocolademelk 3.9
Warme chocolademelk 6.5

met Spaanse brandy

PASTELERIA

Tarta de Manzana 5.5
appeltaart

Tarta de Queso 5.5
cheesecake wisselende smaak
Churros 7

2 stengels | kaneelsuiker
chocoladesaus
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Tortitas 6
poffertjes | poedersuiker
+ optie nutella 1.5

Extra's
+ slagroom

+ extra shot espresso
+ havermelk




LUMOS CERVEZA

Jus d'orange 4.5 Alhambra Lager Singular

versgeperst cana  0.2ml 3.5

Appelsap 3.6 doble 0.33 ml 4.6

troebel jarra 0.5 ml 7.4

Tomatensap 3.6 Warsteiner Premium

met tabasco klein 0.2 ml 3.5
groot 0.4 ml 7
Wisseltap dagprijs

BOTELLA
DE CERVEZA
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San Miguel 5.5
Coca cola | Coca cola zero 3.6 Mahou 5 7.2
Fanta cassis | Fanta orange 3.6 Estrellas Session IPA
Sprite | Bitterlemon 3.6 Estrella Damm Lemon 5.6
Tonic | Gingerale 3.6 Estrella Galicia glutenvrij 5.7
Rivella | Gingerbeer 3.8 Mahou Rosado 5.5
Apfelschorle 3.8 Sancti Adalberti Triple 6.2
Ice Tea Green 3.6 Lupulo Doble 6.4
Ice Tea Sparkling 3.6 Texel Skuumkoppe 5.8
Agua Natural 0.33cl 3.5 Mahou Mixta radler 0.9 % 5.5
met of zonder prik Texels Skuumkoppe 0.0 % 5.4
Agua Natural 0.75cl 7 Mahou Tostada 0.0 % 5.6

met of zonder prik Estrella Galicia 0.0 % 5.5




PAN DE CRISTAL TOSTADA

. Onze tosti's worden bereid in de oven.
Onze broodjes worden geserveerd

op Pan de Cristal ( Kristalbrood) Queso y Jamon v 7.5
ham en kaas | ketchup

Ambachtelijk Spaans rustiek brood Jeirrer Carrene 85

met een luchtige kruim. Serranoham | Manchego | tomatensalsa
Valentino 8.5

Ensalada de Atun y Salmon 14 kip | bravassaus | kaas | truffelmayonaise

verse tonijnsalade | gerookte zalm Atun 9

kappertjes | gepickelde ui tuna melt | cheddarkaas

Queso de Cabra v 14
gebakken geitenkaas

vruchtenjam | hazelnoot

Pata Negra 17.5
eersteklas Ibérico Bellota ham

24 maanden gerijpt

BLT con Pollo 14.5
gegrilde kip | spek | tomaat

knapperige litte gem | Moorse mayonaise
Chipirones Fritos 13.5
gefrituurde mini inktvisringen

citroen | aioli Onze Spaanse tortilla’s worden vers voor

Albondigas 13.5 je bereid. Spaanse tortilla bestaat uit eieren,
Spaanse gehaktballetjes | tomatensaus aardappelen, ui en olijfolie geserveerd
gegratineerd met Manchego met brood.
Croquetas 125 Keuze uit onderstaande tortilla:
2 kroketten van Grootmeester | mosterd
Croquetas queso y espinaca v 11.5 - Natural v 12.5
kleine kaas-spinazie kroketjes | vijgenchutney . Gerookte zalm 14

- Chistorra worst 14

Heb je een allergie? Laat het ons weten. - Gebakken champignons v 13.5




CHARCUTERIA

Pata Negra

eersteklas Ibérico Bellota ham uit Salamanca.

Een nootachtige smaak met een delicate
zachte structuur.

Jamon Serrano

gedroogde Spaanse ham afkomstig

uit de Spaanse bergen.

Mojama

dungesneden gedroogde tonijn met olijfolie
en amandelen. Ook wel de Pata Negra

van de zee genoemd.

Plato mixto
gemengde borrelplank met Jamon Serrano,

Manchego, Cabeze, Lomo Gran Reserva Duroc,

aioli, stokbrood en olijven

17.5

12.5

12.5

24.5

TAPAS

Pan con Aioli v
Spaans stokbrood | aioli
Pan con Tomate V

Spaan stokbrood | tomaat | olijfolie
+ supplement Pata Negra

Ostra

oester per stuk | citroen | rode wijnazijn
Pimientos de Padrén v

gefrituurde groene pepertjes | grof zeezout
Sardinas Conservas

blikje sardientjes in olie

Croquetas con Pollo (3)

kipkroketjes | kruidenmayonaise
Croquetas con Queso (3) V

kaas spinaziekroketjes | vijgenchutney
Croquetas con Jamon (3)

Serranoham kroketjes | aioli | pimientos de padrén
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“LIFE IS BETTER

WITH TAPAS AND WINE®
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TAPAS

Salmon (2) 12.5
taco's | gemarineerde zalm
truffelvinaigrette | wakamemayonaise

Chuletéon Ahumado 12.5
dungesneden gerookte runderribeye
vruchtenjam | hazelnoot | bundelzwam

Pimiento Dulce v 11
puntpaprika | orzo | ajo blanco
Manchego v 10

3 maanden gerijpt gepasteuriseerde
schapenkaas uit de regio la Mancha | kweepeer

Albondigas 11
Spaanse gehaktballetjes | tomatensaus

Solomillo 15
ossenhaas | oesterzwammen | truffelboter

Batata con Queso Vv 12.5

zoete aardappelfriet
Manchego | tomaten-paprika aioli

Pulpo 17.5
gegrilde octopus | citroen | vinaigrette

Gambas al Ajillo 14.5
gebakken gamba’s | witte wijn | knoflook
Chipirones Fritos 10

gefrituurde mini-inktvisjes | aioli | citroen

Pescado del Dia

Wisselend visgerecht.
We vertellen je graag aan tafel
wat wij op het moment serveren.

Pinchos Morunos de Pollo 12
kipspiesjes | Moorse kruiden | salsa verde

Coliflor v 11
gefrituurde bloemkool | kruidenmayonaise

Iberico Secreto 14

lbérisch varken van de grill | olijfolie
grof zeezout | pimientos de padron

Pichon Asado 16
kwartel van de grill | venkelsalade
Patatas Bravas v 7.5

gebakken aardappeltjes | aioli | tomatensaus

Carne a la Brasa

Wisselend vleesgerecht.
We vertellen je graag aan tafel wat wij
op het moment serveren.

coana SV VL



POSTRE

Churros 7
2 stengels | kaneelsuiker
chocoladesaus

Plato Queso 13
kaasplateau | 3 Spaanse kazen

dadelbrood | honing

Crema Catalan 9
wisselende smaak

Espresso Martini 10
espresso | huisgemaakte Tio Amigos | Vodka
Bonbons per stuk 1.8

CAFE ESPECIAL

Latte Caramel 5.7
met slagroom

Latte Hazelnoot 5.7
met slagroom

Café Frappe 6.5
ijskoffie | vanille ijs

Carajillo 6
espresso | Spaanse brandy

Barraquito 6.5

espresso | gecondenseerde melk
Licor 43 | melkschuim

Café Granada 9
espresso | Licor 43 | slagroom
Café Tio Amigos 9

espresso | huisgemaakte Tio Amigos | slagroom

DE POSTRE

Pedro Ximenez 6.7
donker, rijk weelderig zoete sherry

met aroma’s van rozijnen, vijgen

en honing.

Moscatel 6.7
aromatische en frisse zoete wijn,

gemaakt van de Muskaatdruif.

BEBIDAS DESTILADAS

Bacardi rum | Bacardi rum black | Malibu 5.5

Gin Seco Premium | Vodka 6
Gin Seco Premium 0.0% 4.5
Torres 10 6.5
Veterano 5.5
Brandy Cruz Conde Gran Reserva 7
Whisky Embrujo de Granada 8.5
Jameson 6.5
LICOR

Licor 43 | Amaretto | Cointreau | Baily's 5.5
Tio Amigos, huisgemaakte Tia Maria 5.5
Gecko Karamellikeur 5
Orancello | Limoncello 5.5
Hierbas, Spaanse kruidenlikeur 5

Chupito, diverse smaken vanaf 4
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CAVA 0

Cava Brut Nature Jaume 7.5
Droge zuivere bubbel met fruitige aroma'’s.

Cava Rosada 7.5

Zachte bubbel met sappige smaken
van bessen en framboos.

Cava Torellé Corpinnat Brut — Penedes
Strakdroge, elegante bubbel met een fijne mousse.
Tonen van witte bloemen en groen fruit maken dit
het ideale aperitief. Uitstekend te combineren

met oesters, gegrilde vis of geitenkaas.

BAR BITES 1o 2200

Bitterballen ( 6)

mosterd

Croquetas Mixta ( 6)

diverse Spaanse kroketjes | dip

Aceitunas 4.5
olijven met pit

Almonds 4
gezouten amandelen

Chipirones Fritos 10
gefrituurde mini-inktvisjes | citroen | aioli

Gilda per stuk 1.75
spiesje | guindilla peper | ansjovis | olijf

Manchego 10
3 maanden gerijpte schapenkaas | picos

Jamon Serrano

gedroogde Spaanse ham
afkomstig uit de Spaanse bergen.

37.5

37.5

55

VINO BLANCO

Sera Sauvignon Blanc — D.O. Jumillia
Sappige wijn met frisse geuren van groen fruit

Monte Acuro Blanco, Tempranillo & Viura — Rioja
Strogeel van kleur met aroma’s van tropisch fruit
en noten. De wijn heeft een korte houtrijping gehad.

Quinta do Paral, Viognier & Vermentino — Portugal
Een uitnodigende wijn met een expressief aroma,
met levendige citrustonen. De wijn geeft een

rijpe smaak van perzik, abrikoos en verse ananas.
Met een vleugje kruidigheid is dit een heerlijke wijn.

Cuarenta Vendimias Verdejo — Rueda
Levendige droge witte wijn met intense aroma’s
van citrusvruchten, groene appel en kruidige
tonenzoals venkel.

Oye Oaked Chardonnay — Toledo

Een veelzijdige wijn met een uitstekende balans
tussen frisheid en body. Deze Spaanse chardonnay
met houtrijping heeft hints van tropisch fruit en vanille.

6.4

6.4

5.8

5.6

28

33

33

29.5

28.5

VINO ROSADO

Las dos Marias, Tempranillo & Garnacha — Navarra
Droge lichte rosé met frisse zuren
en subtiele fruittonen

5.5

27.5
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VINO TINTO

Monte Acuro Tinto,
Tempranillo & Garnacha - Rioja

Sappige krachtige Rioja wijn met
een geur van rijp fruit vergezeld met pruimen
en balsamico tonen en een lichte hint van vanille.

Fat Baron, Syrah — Peninsula de Setubal
Een karaktervolle, volle rode wijn

die je meeneemt naar een zonnig Portugal.
Rijk aan aroma’s van frambozen,

bramen en blauwe bessen. Met tonen van
vanille en een lichte kruidigheid.

Vol sappig met een lange afdronk.

Ebano 6, Tempranillo — Ribiera del Duero
Heerlijk glas wijn met een pittige finale.
De smaak is intens fruitig met een

zeer kruidige toon.

Ramirez de la Piscina Joven 100 %
Tempranillo — Rioja Alta

Een levendige jonge Rioja.

Intens fruitig in de neus met tonen van aardbei,
framboos en kersen en een subtiele hint

van zoethout. Zachte tannines

gevolgd door een fruitige afdronk.

Interesse in onze alcoholvrije wijnen en caval
Wij informeren je graag.

ONZE PERSOONLIJKE SELECTIE

Naast onze vaste selectie bewaren wij enkele 'verborgen parels'.

Dit zijn wijnen die wij in zeer kleine partijen inkopen bij
onafhankelijke wijnmakers.

Omdat de voorraad zeer beperkt is, wisselt deze
selectie wekelijks. Laat je verrassen door een wijn
met een bijzonder verhaal en een karakter.

VELUET



COCKTAILS
Moo 10 AQUA DE VALENCIA

witte rum | bruiswater | limoen | verse munt | rietsuiker

G&T Granada 10 Onze sangria’s worden bereid met vers fruit

Gin | Spaanse peper | citroen | tonic en worden geserveerd in een halve of liter karaf.

G&T Sevilla 10

Gin | sinaasappel | tonic Keuze uit onderstaande:

Aperol Spritz . : 10 - Karaf Sangria rood 15.5/28.5
Aperol | cava | bruiswater | sinaasappel

Espresso Martini 10 - Karaf Sangria rosé 15.5/28.5
espresso | Vodka | Tia Maria - karaf Agua de Valencia 15.5/28.5
Rebuijto _ , 8.5 - Karaf Sangria Cava 17.5/33
Sherry | citroenlimonade | verse munt

Tinto de Verano 8.5

rode wijn | fanta | verse munt

Calimocho 8.5

mixdrank | cola | rode wijn | citroen

Orancello Spritz 10

Orancello | cava | bruiswater | sinaasappel

MOCKTAILS

Tinto de Verano 8
rode wijn 0.0% | fanta | verse munt

Virgin Mojito 8.5
citroenlimonade | limoen | verse munt | rietsuiker

Virgin Aqua de Valencia 8.5
vers geperste jus d'orange | cava 0.0%

Virgin Aperol spritz 7.5

Aperol 0.0% | bruiswater | sinaasappel

STIVDIO0D 8 VIMONVYS
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MINIMAAL
TUES DA 2 PERSONEN
Paella is een oorspronkelijk Valenciaans

en typisch Spaans gerecht, dat oorspronkelijk
uit de lagune van Albufera afkomstig is.

Het bevat, athankelijk van de regio, als hoofdingrediénten:
rijst, zeevruchten als vis en schaaldieren, stukjes kip,
konijn, tomatenbasis en saffraan. ledere dinsdag kunt

u bij ons de heerlijkste paella’s eten, traditioneel

Paella Valenciana met kip en konijn of Marisco met vis

en zeevruchten.

PER STUK

GRANADA FOOD & WINE

Bij Granada kun je iedere middag
tussen 16.00 en 17.00 uur voordelig genieten
van deze lekkere én gezonde schaaldieren.

35.5

HIGH SANGRIA S

GRANADA
FOOD AND WINE

Wij ontvangen je met een bruisend glas cava en
verschillende Pintxos, daarna volgen twee ronden tapas
waar wij twee glazen wijn bij serveren, die zorgen voor
de perfecte wijn-spijs combinaties. Laat je verwennen!

Lekker met zijn tweeén of met een groter gezelschap, zoals
bijvoorbeeld een verjaardag, een familie uitje,

een vrijgezellenfeest of een teamuitje met collega’s.

Kom met jouw gezelschap heerlijk genieten bij Granada
Food and Wine.

Wij houden uiteraard rekening met dieetvoorkeuren
en allergieén. Drink of mag je geen alcohol,
wij serveren diverse alcoholvrije wijnen.

Op vrijdag en zaterdag is de High Wine
of High Sangria tot 16.00 uur te reserveren.




